
K e r s t s p e c i a l s  2 0 2 3

Hoofdgerecht
Hazenrug en hazenpeper, met spruiten, shiitake,

knolselderijcrème en rode portsaus 

Voorgerecht
Steak tartaar van ossenhaas met gamba's, little gem,

cocktailsaus en gefrituurde calamaris 

dessert

U kunt a la carte dineren tijdens de kerstdagen
3-gangen menu € 42,50 
4-gangen menu € 47,50

Bijpassend wijnarrangement 3 glazen € 22,50
Bijpassend wijnarrangement 4 glazen € 30,00

Soep van de week
Romanesco soep met gerookte zalm en créme fraîche  

monchoutaartje met een bodem van bastogne, met
amarena kersen, kersenijs en een kletskop 


